
Les Tannes Chardonnay 2008

Jean  Claude  Mas  est  propriétaire  du  vignoble  Les  Tannes,  vignoble  de  40 
hectares cultivées en agriculture organique. Il est situé sur les collines entre 
la vallée de l’Hérault et la côte méditerranéenne, près du village de Montagnac 
et de la ville  de Sète.  Il  jouit  d’une exposition  Ouest-Sud Ouest,  et est bien 
protégé par des forêts de pins environnantes. Le climat est méditerranéen avec 
des journées chaudes et une brise fraîche maritime. 
Les Tannes est planté, outre ses 40 ha de vignes, de 5 ha d’oliviers. Le vignoble 
est  certifié  agriculture  biologique  depuis  6  ans  et  contient  les  cépages 
suivants :  Carignan,  Grenache Noir,  Grenache Blanc,  Syrah,  Merlot,  Cabernet, 
Mourvèdre, Picpoul et Alicante. Nous nous approvisionnons également en raisins 
provenant de l’agriculture biologique chez des producteurs indépendants  que 
notre équipe technique suit et conseille, pour les cépages Chardonnay, Cabernet 
Sauvignon et Merlot.  

Cépage: 100% Chardonnay
Région: Languedoc
Sub-region: Hérault
Vin de Pays d’Oc

Caractéristiques du vignoble
Vignes de 20 ans 
Type de sol : calcaire avec de petits cailloux 
Vendanges : mécaniques de nuit, afin d’éviter 
l’oxydation du fruit. 
Rendement moyen : 62 hl/ha

Caractéristiques du vin 
- Alcohol : 13.4 %
- Sucre :  1.6 g/l
- Acidité totale : 3.8 g/l
- pH : 3.4

Vinification
Eraflage  des  grappes;  pas  de  macération 
pelliculaire.   Soutirage  à  10°C.  Le  vin 
fermente pendant 3 semaines avec des levures 
sélectionnées  à  16-17°C,  dans  des  cuves 
d’acier  inoxydable  (80% du  vin)  ou  dans  des 
barriques de chêne américain (20%). Elevage : 
après fermentation,  le vin est élevé sur lies 
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pendant  deux  mois.  On 
procède  à  l’assemblage 
du vin fermenté en cuves 
et élevé en barrique.

Notes de dégustation 
Couleur : Jaune or 
brillant avec des 
nuances couleur paille 
Nez : Très élégant avec 
une quintessence 
d’ananas, de noisettes, de 
citron vert et de coings, 
avec des notes de vanille 
et de pain grille. 
Bouche : riche et 
moelleux avec une très 
bonne acidité et une 
bonne persistance en 
bouche, terminant sur 
des notes d’ananas. 
Garde : dans les 2 
premières années vous 
apprécierez les arômes 
de fruits tropicaux qui 
évoluent vers des notes 
plus minérales et 
beurrées avec l’âge. Ce 
vin a un potentiel de 
garde de 5 ans. Accord 
mets et vins : servir à 
12°C avec des fruits de 
mer et des plats de 
poisson, des viandes 
blanches, repas légers, 
salades, fromage bleu, 
tartes et desserts aux 
fruits. Ce vin sera 
apprécié seul également!
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