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D D IS Paul Mas 1892 - Vin de table

PAuL MAS 1892 EST UN VIN CREE EN HOMMAGE A RAYMOND MAS MON GRAND PERE. UNE
VITICULTURE SANS PRODUITS CHIMIQUES ET UNE VINIFICATION TRADITIONNELLE
RESPECTUEUSE DES FRUITS DE LA VIGNE. TOUT CELA RENDU POSSIBLE PAR LE TRAVAIL
ACHARNE ET PARADOXALEMENT PAR LA HAUTE TECHNOLOGIE, SANS LE SOUCI D’OBTENIR
QUELLE ACCREDITATION OU LABEL QUE CE SOIT.

PAUL MAS 1892 EST PRODUIT A PARTIR DES VIGNES DU DOMAINE DES TANNES QUI FAIT
PARTIE DEPUIS 2005 DES DOMAINE PAUL MAS. LE VIGNOBLE D’UNE SUPERFICIE TOTALE DE
40 HA EST COMPOSEE EN GRANDE PARTIE DE VIGNES CULTIVEES EN AGRICULTURE
BIOLOGIQUE, SUR LES COLLINES REGARDANT LA MER MEDITERRANEE AU DESSUS DE
MONTAGNAC. L’ORIENTATION EST OUEST-SUD OUEST, ET LES FORETS DE PINS QuUI
L’ENTOURENT LE PROTEGENT DES VENTS. LE CLIMAT EST MEDITERRANEEN AVEC DES JOURS
CHAUDS ET UNE INFLUENCE MARITIME QUI LIMITE LES EFFETS DE LA SECHERESSE.

40 HECTARES SONT PLANTES EN VIGNES ET 5 HA D'OLIVIERS. CELA FAIT 6 ANS QUE LE
VIGNOBLE EST CULTIVE EN AGRICULTURE BIOLOGIQUE, AVEC LES CEPAGES SUIVANTS :
CARIGNAN, GRENACHE NOIR, GRENACHE BLANC, SYRAH, MERLOT, CABERNET, MOURVEDRE;
PIQUEPOUL ET ALICANTE. NOUS EXPLOITONS EGALEMENT SOUS CONTRAT 20 HECTARES DE
VIGNOBLES CERTIFIES AGRICULTURE BIOLOGIQUE ET PLANTES DE CHARDONNAY, CABERNET
SAUVIGNON ET MERLOT.
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LES DOMAINES PAUL MAS

Paul Mas 1892 - Vin de table

CEPAGE : GRENACHE, SYRAH,
ALICANTE
REGION: LANGUEDOC

Caractéristiques du vignoble

VIGNES DE 18 A 45 ANS SELON LE
CEPAGE.
TYPE DE SOL: ARGILO CALCAIRE

GRAVELEUX

VENDANGES : EN PARTIE MECANIQUE
LA NUIT ET EN PARTIE MANUELLE POUR
LE GOBELET.

RENDEMENT MOYEN : HL/HA

Caractéristiques du vin
- ALcooL: 13,5%
- SUCRE: 1,56G/L
- ACIDITE TOTALE : 3.2

- PH:3.7

Processus de vinification

ERAFLAGE ET TRI. CHAQUE CEPAGE EST
VINIFIE SEPAREMENT, VINIFICATION
TRADITIONNELLE AVEC FERMENTATION SOUS
TEMPERATURE CONTROLEE PENDANT 5 A 8
JOURS ET MACERATION A 24°C PENDANT 3 A 6
JOURS.

Notes de dégustation

COULEUR : ROBE PROFONDE DE COULEUR
GRENAT, BRILLANTE AUX REFLETS VIOLACES.
NEZ : SAVEURS DE FRUIT NOIR, DE FRUITS
CONFITS ET PRUNE LEGEREMENT EPICEES.
BOUCHE : UNE BOUCHE OPULENTE ET SOUPLE
AUX TANINS FONDUS FINISSANT SUR DES
NOTES DE REGLISSE.

ACCORD METS & VINS : A SAVOURER AVEC DES
VIANDES ROUGES, DES RAGOUTS, DES
CHARCUTERIES ET DES FROMAGES DE
CARACTERES AU GOUT AUTHENTIQUE.
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