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 Avalanche Récolte 2012 Cidre de Glace 

Biologique et Organique 

9.5 % alc. vol.  Produit du Québec 

 

Le cidre fermier est obtenu à partir de 4 

variétés de pommes à cidre. Les pommes sont 

récoltées et pressées immédiatement. 

Le jus ainsi récupéré fermente naturellement 

transformant progressivement le sucre en 

alcool et en bulles de gaz.  Il en résulte un cidre 

de caractère à la saveur marquée. Il est 

généralement demi sec entre doux et brut. 

 

 Le premier Cidre de Glace fut crée par Christian 

Barthomeuf durant l'hiver 1989/1990 et les 

premières bouteilles portent le millésime 1990.   

 

En 2002, Louise Dupuis et Christian Barthomeuf 

créèrent « Clos Saragnat » à Frelighsburg, sur le 

site d'un très vieux verger, 

dans le but d'élaborer un Cidre de Glace de 

cueillette hivernale et différents Cidres apéritifs. «

Clos Saragnat » produit également du Vin de 

Paille et du Vin de Glace; le tout, en culture 

biologique. 
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